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HET HEERENHUIS

Diner kaart
Voorgerechten:
Uiensoep met een krokante kaascrouton 8,25
Soep van de dag dagprijs
Klassieke runder carpaccio met pesto, oude kaas,
truffelmascarpone en pijnboompitjes 13,75
Sashimi van tonijn en gerookte zalm met
paprika-sesam relish 14,50
Geitenkaas bitterballen met bataatcreme, walnoten-crunch en
paprikarelish 11,75
Hoofdgerechten:
Tournedos, botermalse biefstuk van de Ossenhaas,
met keuze uit een romige peper- of Roquefortsaus 28,75
Lamshaasjes geserveerd met honing-tijm jus 23,75
Saté van gemarineerde Kippendijen met satésaus,
frites en salade 16,75
Big Jac (200 gram) op een briochebol met bacon,
cheddar, frites en salade 16,25
Zalmfilet met krolante gamba’s en sesamsaus 24,75

Vegetarische curry met rode linzen, zoete aardappel,
tofu, gerookte amandelen en avocadosalade

(ook vegan te bestellen) 22,25
Carpaccio salade met pesto, truffelmascarpone,
pijnboompitjes en oude kaas 16,50
Couscous salade met falafel, pesto, avocado, perzik, ei en
knoflookyoghurt (ook vegan te bestellen) 16,50
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Nagerechten:

Dame blanche, vanille roomijs met chocoladesaus

en geklopte room 7,25
Vanille roomijs met advocaat en geklopte room 7,75
Heerenhuis kwartet met 4 smakelijke zoete lekkernijen 9,50
Kaasplankje van Le Cockelon 9,50

Speciale koffies:

Spaanse koffie met licor 43 7,95
Italiaanse koffie met Amaretto 7,95
Franse koffie met Grand Manier 8,50
Irish koffie met Jameson Irish Whiskey 7,95
Van Wees Likeur proeverijtje 8,25
Schaaltje bonbons 3,25
“Saense koffie” met Zaanse slobber likeur 8,50
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